Nombre de la Tecnologia: Cdédigo: PC-008
Manejo de la Cosecha y Postcosecha de la tomate

Nombre comun: Nombre cientifico:
TOMATE Licopersicum esculentum L
Ventajas y/o Restricciones
Ventajas: Restricciones:
Mdltiples ventajas econdmicas y nutritivas (alto
contenido de vitamina C). Se siembra principalmente en los departamentos de Matagalpa y
Su produccién se adapta bien a la condicion Jinotega.
agroclimética de los trépicos. En zonas altas con marcados periodos secos.
Fecha de siembra: Fecha de cosecha: Mayor disponibilidad:
Febrero, marzo, abril, agosto, Enero, abril, junio, julio, octubre, Julio, noviembre, diciembre y enero.
septiembre, octubre y noviembre diciembre.
Variedades:

Las més utilizadas son Peto 98 y Bute.

Etapas de cosecha:
Se cosecha en todas las etapas de maduracion, desde verdes hasta roja, pero cuando los frutos estan completamente
desarrollados

CARACTERISTICAS POSTCOSECHA

Compatibilidad con otros productos |indices de madurez:

en el almacenamiento: Formacién de cuticula (capa cerosa)
Se separa facilmente de la planta.
Tamafio y color del fruto.

Cambios bioquimicos y Fisiolégicos.
Tasa de produccién de Etileno: Tasa de Respiracion: Patréon de maduracién:
Baja Moderada Climatérico
Manejo de la Cosecha y Postcosecha
Manejo de la Cosecha: Manejo Postcosecha:
e Manual. e Utilizar cajillas plasticas llenas 2/3 partes de su capacidad.
e En horas con menores temperaturas. e  Separar frutos verdes de rojos.
e Preenfriamiento para eliminar calor de campo. e Mantener la aireaciéon del ambiente.
e  Separar frutos verdes de rojos. e  Utilizar la atmésfera modificada.
e  Ultilizar bidones y/o baldes. e Ultilizar la frigoconservacion.
e Serecomienda almacenar a temperatura de 13-21°C y HR de
95% condiciones en las cuales puede tener una vida comercial
de 7-21 dias.
Resultados Esperados
Preenfriamiento: Cajilla Plastica: Atmésfera Modificada:
Conserva mejor el tomate Aumenta la vida comercial en 4 — 7 dias.
Se aumenta la vida comercial en 4-5 almacenado a temperatura ambiente | Frigoconservacion:
dias. y a bajas temperaturas La vida de anaquel aumenta de 6 a 10
independientemente de su estado de | dias.

madurez.

Se puede utilizar la Atmésfera Modificada en combinacién con la Frigoconservacion.

Utilizacion de barriles para realizar el Utilizacién de la cajilla plastica para Atmosfera Modificada (Bolsas plasticas)
preenfriamiento en campo. cosecha, transporte y
almacenamiento.

Soporte Técnico:
Informes y Guias Técnicas del proyecto: Manejo de la Cosecha y Postcosecha y su efecto en la calidad y durabilidad de
productos agricolas. Universidad Federal de Pelotas, RS, Brasil.
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